PASSUCCI

Capodanno a Firenze

30 Dicembre 2024 - 1° Gennaio 2025

1° Giorno:

Partenza dai luoghi prestabiliti alle ore 05.30 circa, percorso via autostrada. In tarda mattinata arrivo
a Firenze e pranzo libero. Nel pomeriggio incontro con la guida e inizio della visita della citta con
particolare attenzione a il Duomo, il Campanile di Giotto e il Battistero (visite esterne). In serata
partenza per la sistemazione in hotel. Cena e pernottamento.

2° Giorno:

Prima colazione in hotel ed incontro con la guida per continuare la visita della citta di Firenze. Pranzo
e pomeriggio liberi. Ore 17.30 circa rientro in hotel. Ore 21.00 cena in ristorante in centro e serata
dedicata ai festeggiamenti per 'arrivo del nuovo anno. Al termine rientro in hotel e pernottamento.

3° Giorno:

Prima colazione in hotel e mattinata libera a Firenze. Pranzo libero. Ore 15.00 partenza per il rientro
previsto in serata.
Documento richiesto: carta di identita

DETTAGLI QUOTE:

Quota di partecipazione per persona € 420,00

Ragazzi 0- 3 anni € 80,00 (hanno diritto al posto in bus e dormono nel letto con i genitori)
Ragazzi 4 — 12 anni € 320,00

Supplemento camera singola € 70,00

Supplemento facoltativo assicurazione contro annullamento € 29,00

Anticipo all’atto della prenotazione € 120,00 (saldo da effettuarsi entro 7 giorni dalla partenza)

La quota comprende:
e Viaggio in pullman G.T. A/R;
e Escursioni come da programma;
e Biglietto Tramvia Villa Costanza — Firenze A/R;
e Sistemazione in hotel 3 stelle o sup. in camere munite di servizi privati;
e Servizio guida a Firenze come da programma;
e Trattamento di mezza pensione dalla cena del primo giorno alla colazione del terzo con
cena del 31 dicembre 2024 in ristorante a Firenze;
e |VA, Tasse d’iscrizione e assicurazione come da normativa CEE.

La quota esclude: bevande, ingressi in genere, extra personale, mance e tutto quanto non elencato
nella voce “La quota comprende”.
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